Vorspeisen und Kleinigkeiten

Brotvariation 8,90
Franzésisches Landorot | Hausbrot | Nussbrot

mit Hopfen-Malzbutter und Tomatenbutter
(Handarbeit von den , Butter Boyz*, Herstellung in authentisch franzésische Art, Allgauer Fassbutter)

Anti Posti 2190

Schinken | Salami | Kase | mariniertes GrilgemUse | Oliven | Brot | Aioli

perfeht zum Teilen - auch aullerhalo der Ruchendffnungszeiten

auch in vegetarisch moglich!
(Biertipp: Augustiner Helles)

Vitello Tonnato 14,90

Rosa Ralosfleisch | Thunfischsauce | Kapern
(Biertipp: Fullers Honey Dew)

Sashimi vom Thunfisch 16,90

Tomate | Avocado | geeiste Gurke
(Biertipp: La Trappe Witbier)

~Panzanella“(Tomaten-Brot Salat) 14,90

Burrata | Oliven | Pinienkerne
(Biertipp: Kona Longboard)

Salafe

Bunte Blattsalate im Brichteighorbchen 12,90

Mit Honig-Senf Dressing und gerdsteten Rernen und NUssen
(Biertipp: Hertl Opas Liebling Kellerbier)

wahlweise mit:

.. gebackenem Camembert 17.90
und Preiselbeeren

... gebratener Perlhuhnbrust 2190

Preiseloeeren
... FOnF gebratenen Riesengarnelen 24,90

... mariniertem Griligemuse 17.90

Unser Schweinefleisch beziehen wir von Rathsmann in LUnne. Unser Brot stammt aus den OFen der Lohner Landbdckerei und das
Hahnchen hommt aus Steinfurt vom Hof Overesch.



r 2026

Abemdkaﬁ

Hauplaericlile
Unser Kivelingsteller 26,90

Ruchkensteak vom Durocschwein (250g) | Brathartoffeln | Spiegelei | BohnengemUse | Krauterbutter
(Biertipp: Riegele Aechtes Dunkles)
Schnitzel vom Durocschwein 22,90
Brathartoffeln | Belagensalat | mit Champignonrahmsauce oder Preiselbeeren
(Biertipp: Riegele Rellerbier)
Bacon- Cheeseburger 14,90
Cheddar | Tomate | Salat
(Biertipp: Borchert Pils)
+ Wedges mit Schnittlauchdip 18,90

Geschnetzeltes vom Reh 27,90

Pfifferlingsrahm | wilder Brokholi | Spatzie
(Biertipp: Brew Dog Blach Heart)

Flanksteak vom US Rind 32,90

Café de Paris Sauce | ,,Ceasar Salod” | Wedges mit Schnittlauchdip
(Biertipp: Blach Sheep)

,,Backhfisch Deluxe™ 26,90

Island Kabeljau im Bierteig gebacken | Krauterremoulade | La Ratte Rarfoffeln | Rahmgurkensalat
(Biertipp: Schneider Weie Tap 7)

Veqetarisch

Penne in Tomaten-Ricotta-Sauce 14,90

Burrata | Basilkum | geddrrte Rirschtomaten
(Biertipp: Samuel Smith Cider)

wahlweise mit FUnf Riesengarnelen (26,90) oder Perlhuhnbrust (23,90)
Hausgemachte Falafel (vegan) 19.90

Bulgursalat | Aubergine | Granatapfel
(Biertipp: Riegele Bayrisch Ale 2)
Rotes Thaicurry (vegan) 19.90

Udonnudeln | wilder Brokkoli | Tempeh
(Biertipp: Brew Dog Wingman)

wahlweise mit FUnF Riesengarnelen (31.90) oder Raraage (jopanisches Backhahnchen) (28,90)

Nachlisch
Mousse und Sorbet von griechischem Joghurt 10.90

Zitrone | Vanile | Olivend
(Biertipp: Mashsee Blaufrei alkoholfrei)

Creme von weil3er Schoholade und Lavendel 11,90

Pfirsich | Himbeere | Pinienkerneis
(Biertipp: Samuel Smith Raspberry)

_weitere Lechereien auf der Dessertharte!

Unser Schweinefleisch beziehen wir von Rathsmann in LUnne. Unser Brot stammt aus den OFen der Lohner Landbdckerei und das
Hahnchen hommt aus Steinfurt vom Hof Overesch.



